
 
ROSARIUM AMSTERDAM 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Rosarium, familiebedrijf sinds 1973, is de ideale locatie voor zowel zakelijke als privé 
bijeenkomsten en is prachtig gelegen in de bosrijke omgeving van het Amstelpark.  
Zoek je een locatie voor een inspirerend teamoverleg, een groot congres, intiem diner of 
juist een spectaculair feest voor 600 gasten? Onze sfeervol ingerichte, schakelbare zalen 
hebben uitzicht op de aangrenzende Floriade tuin en zijn voorzien van de meest moderne 
technische faciliteiten. Via openslaande deuren sta je zo op je eigen privé terras, midden 
in het park.  
 
Nodigt u gasten uit die verspreid over het land naar Amsterdam komen? Rosarium is een 
uitstekend bereikbare locatie gelegen in de nabijheid van de Ring A10. Er zijn ruim 500 
parkeerplekken vlak bij de hoofdentree van het Amstelpark. Maakt u gebruik van het 
openbaar vervoer dan is Station Rai op loopafstand van onze locatie.  
 
Wenst u over het water naar ons toe te komen? Dat kan! Rosarium heeft een eigen 
aanlegsteiger aan de Amstel en biedt zo een perfecte combinatie van een prachtig 
boottochtje en elk denkbaar event.  
 
Met dit foodbook krijgt u een beeld van de culinaire mogelijkheden op locatie. Het culinair 
aanbod blijft altijd onder voorbehoud van de beschikbaarheid bij onze leveranciers. En 
uiteraard denken wij graag met u mee wanneer er speciale wensen zijn. Want elk event is 
voor ons maatwerk.   
 
 
Wij heten u graag van harte welkom! 

 

Team Rosarium   

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

(prijzen arrangementen en overige culinair aanbod te allen tijde ex btw) 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 
VERGADERARRANGEMENTEN:  
 
Een goede focus bij uw vergadering begint met een goede agenda en heldere doelen. Maar 
ook de juiste culinaire ondersteuning op de juiste momenten van de dag is belangrijk om 
uw deelnemers geconcentreerd te houden. Wij zorgen ervoor dat tijdens deze breaks uw 
gasten kunnen genieten van de heerlijkheden die onze chef Michiel Post en zijn team op 
maat voor u bereiden onder het genot van bijvoorbeeld een heerlijk kopje koffie of glas 
vruchtensap.  
Om er echt even ‘uit’ te zijn, worden het ontvangst, de breaks en de lunch in een andere 
ruimte geserveerd dan waar de bijeenkomst plaatsvindt, tenzij anders met u besproken.  

- Bij al onze vergaderarrangementen verzorgen wij een waterjar in de 
vergaderruimte. Indien u flessen water op de vergadertafels of het buffet wenst, 
worden deze op basis van stuksprijs en verbruik verrekend.  

 
Vergaderarrangement halve dag ochtend  EUR 23,50 
 
Ontvangst 
Zwarte koffie / thee / still en sparkling water 
Assortiment koekjes zoals macarons, mini brownies en roomboterkoekjes 
 
Meeting 
Waterjar in de vergaderzaal 
  
Ochtendpauze 
Zwarte koffie / thee /still en sparkling water 
Zoete lekkernij met verse vruchtjes 
 
Vervolg meeting 
Verversing waterjar in de vergaderzaal  
 
Inclusief lunch na afloop van de meeting  EUR 39,50 
Lunch 
Still en sparkling water 
Vruchtensappen van Schulp 
Verschillende soorten brood met wisselende toppings (vlees / vis / vegetarisch) 
Divers handfruit 
 
Uw lunch kunt u uitbreiden met de volgende items: 
Kopje soep van de dag (vegetarisch)   EUR 6,- 
Salade van het seizoen (vegetarisch)   EUR 6,- 
Mini Beemster kaas broodje     EUR 2,95 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

(prijzen arrangementen en overige culinair aanbod te allen tijde ex btw) 

Vergaderarrangement halve dag middag   EUR 23,50 
 
Ontvangst  
Zwarte koffie / thee / still en sparkling water 
Assortiment koekjes zoals macarons, mini brownies en roomboterkoekjes 
 
Meeting 
Waterjar in de vergaderzaal 
  
Middagpauze 
Still en sparkling water 
Flesje frisdrank naar keuze 
Warm hapje ‘up to the chef’ 
 
Vervolg meeting 
Verversing waterjar in de vergaderzaal  
 
Inclusief lunch      EUR 39,50 
 
Lunch (vervangt het ontvangst moment) 
Zwart koffie / thee / still en sparkling water 
Vruchtensappen van Schulp 
Verschillende soorten brood met wisselende toppings (vlees / vis / vegetarisch) 
Assortiment koekjes zoals macarons, mini brownies en roomboterkoekjes 
Divers handfruit 
 
Uw lunch kunt u uitbreiden met de volgende items: 
Kopje soep van de dag (vegetarisch)   EUR 6,- 
Salade van het seizoen (vegetarisch)   EUR 6,- 
Mini Beemster kaasbroodje      EUR 2,95  
  



 
 

Vergaderarrangement twee dagdelen inclusief lunch  EUR 54,50 
 
Ontvangst 
Zwarte koffie / thee / still en sparkling water 
Assortiment koekjes zoals macarons, mini brownies en roomboterkoekjes 
 
Meeting 
Waterjar in de vergaderzaal 
  
Ochtendpauze 
Zwarte koffie / thee /still en sparkling water 
Zoete lekkernij met verse vruchtjes 
 
Vervolg meeting 
Verversing waterjar in de vergaderzaal  
      
Lunch 
Zwarte koffie / thee / still en sparkling water 
Vruchtensappen van Schulp 
Vers gebakken brood met wisselende toppings (vlees / vis / vegetarisch) 
Divers handfruit 
 
Vervolg meeting 
Verversing waterjar in de vergaderzaal  
 
Middagpauze 
Still en sparkling water 
Flesje frisdrank naar keuze 
Warm hapje ‘up to the chef’ 
 
Vervolg meeting 
Verversing waterjar in de vergaderzaal  
 
Uw lunch kunt u uitbreiden met de volgende items: 
Kopje soep van de dag (vegetarisch)   EUR 6,-  
Salade van het seizoen (vegetarisch)   EUR 6,- 
Mini Beemster kaasbroodje      EUR 2,95  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

(prijzen arrangementen en overige culinair aanbod te allen tijde ex btw)  



 
 

 

ROSARIUM CULINAIR 
 

 
 
Bij het organiseren van een besloten event, of dit nou zakelijk is of particulier, gaat het 
om de totale beleving. Al je zintuigen moeten worden geprikkeld. Daarom is het voor ons 
belangrijk om vooraf ook na te denken over de culinaire invulling die het beste bij uw 
ontvangst in Rosarium past. Eerlijk, puur en lokaal zijn de elementen die je terugvindt in 
ons culinair aanbod. 
  
Rosarium heeft een eigen keukenbrigade met chef-kok Michiel Post aan het roer. Samen 
toveren ze de heerlijkste breaks,  lunches, borrels en diners op tafel.  
 
Organiseert u een zakelijke bijeenkomst? Dan is het belangrijk om enkele momenten van 
ontspanning in te lassen. Het geeft uw gasten de gelegenheid om even de benen te 
strekken en gedachten te verzetten. Wij overleggen graag welke momenten van de dag u 
dit het beste tijdens uw meeting kunt doen en welke culinaire invulling zich daar het beste 
voor leent.  
 
Bent u geïnteresseerd in een feestelijke receptie? Of zoekt u naar een bijzondere plek voor 
een seated of walking lunch of diner? Ook hiervoor bieden wij zeer uitgebreide culinaire 
mogelijkheden waarbij de presentatie en kwaliteit bij onze chef en zijn team veel aandacht 
hebben. Naast onze arrangementen kunnen wij uiteraard ook een voorstel op maat 
samenstellen. Zo tilt u het evenement naar een nog hoger niveau.  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
DINER MENU’S 
 
Drie gangen diner € 42,50 
 
Gepofte rode biet met quinoa, schuim van balsamico en coulis van waterkers  
*** 
Smokey beef brisket met pommes fondant, pastinaak crème en jus van gerookte boter 
*** 
Gepocheerde peer met witte chocolade biscuit en roomijs van amandel  
 
Drie gangen diner € 45 
 
Gemarineerde zalm met gamba’s, wakame salade, avocado en schuim van yuzu 
*** 
Parelhoenfilet met Alkmaars gort, paddenstoelenmix en jus van steranijs 
*** 
Tarte tatin van appel met calvados crème en roomijs van kaneel 
 
 
Vier gangen diner € 55 
 
Waldorfsalade met gebrande makreel, haringkaviaar en zoetzure groenten 
*** 
Ravioli van rode biet met ricotta, oesterzwam, salsa verde en een dressing van rode biet 
*** 
Gebakken roodbaarsfilet met fregola, koolrabi, lamsoor en saus van kreeft  
*** 
Cremeux van kokos met pure chocolade, papaja, mango en crème van Jack Daniels  
 

 

Supplement extra gang met kaas € 14,50 
4 verschillende soorten kaas met vijgencompote en kletzenbrood 
Kazen zijn afkomstig van het Kaasfort te Assendelft (Bourgondisch lifestyle)  

 

 

 

(prijzen ex btw) 



Vegetarisch drie gangen diner € 39,50 
 
Gebakken bloemkool met mosterdroomsaus en kimchi  
*** 
Gegrilde aubergine met aubergine crème, couscous, feta en olie van baharat 
*** 
Carrot cake met lemon curd en sinaasappel compote  
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

(prijzen ex btw) 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(prijzen ex btw) 

(*een walking diner wordt geserveerd voor groepen vanaf 40 personen) 
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
Walking diner vijf gangen € 45 
 
 
Ceviche van zeebaars met geinfuceerde tomaat, watermeloen en avocado 
*** 
Gazpacho met buratta, Broodcrouton, bleekselderij en olie van lavas  
*** 
Knolselderij met schuim van Old Amsterdam en truffel. 
*** 
Runder shortrib met zoete aardappel en jus van steranijs. 
*** 
Pavlova met roodfruit, mint en yoghurt roomijs.  
 

Alternatieve gerechten waarmee geswitched kan worden  
(te allen tijde 2 koude gerechtjes, 2 warme gerechtjes en 1x dessert) 

Koud: 
Gerookte runder diamanthaas met knolselderij en enoki paddenstoel 
Gebrande makreel met waldorf salade en zoet zure granny smith. 
Salade van het seizoen met fregola, groentes van het seizoen en kruidendressing 
Gepofte rode biet met quinoa, aceto balsamico en waterkers.  
 

Warm: 
Smokey runder brisket met pommes fondant, pastinaak crème en jus van steranijs 
Gebakken bloemkool met Pierre Robert en beurre noisette 
Portobello paddenstoel met gegratineerde blauwe kaas en panko krokant 
Roodbaarsfilet met fregola, koolrabi, lamsoor en saus Bisque  

Dessert: 
Tartetatin van appel met calvados creme en kaneelroomijs  
In karamel gegaarde ananas met kaneelijs en stroop van steranijs. 
Gepocheerde peer met witte chocolade biscuit en roomijs van amandel  

 

Ook een geheel vegetarisch walking diner behoort tot de mogelijkheden. De kosten 
bedragen dan € 40,- per persoon. 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
BUFFET ROSA 
€ 42,50 voor gerechten met * 
€ 52,50 voor het volledige buffet 
 
 
 
Koud:  
 
Brood met verschillende dips en tapanade * 
Salade met roodlof, mesclun, blauwe kaas en dukkah  * 
Graved lax met dille en mosterd * 
Runder carpaccio met pesto, pijnboompitten en Parmezaanse kaas *  
Tartaar van dorade met citroenmayonaise en sambai dressing   
Rilette van eend met vadouvan mayonaise en gebrande meloesuitjes 
 
Warm: 
 
Koolvisfilet met gele rijst en beurre blanc van laos * 
Parelhoenfilet met parelgort en bimi met bijpassende jus * 
Vegetarische groente gyoza met sesamdressing * 
Geroosterde groenten van het seizoen* 
Vangst van de dag 
Runder shortrib met zoete aardappel en snijbonen 
 
Dessert: 
 
Panna cotta van rood fruit met merengue * 
Tartelette gevuld met gele room en aardbeien *  
Walnoot pecan Loaf verse vruchtjes en clotted cream * 
Koffiemousse met chocolade crumble  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

(prijzen ex btw) 
 (een dinerbuffet wordt geserveerd voor groepen vanaf 30 personen) 



 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ITALIAANS BUFFET 
€ 42,50 voor gerechten met * 
€ 52,50 voor het volledige buffet 
 
 

Italiaans Buffet: 
Ciabatta, focaccia met olijfolie en aceto balsamcio * 
Olijven en zuur 
 
Koud: 
 
Salade met buratta, groene asperge en mandarijn * 
Vitello tonato met gefrituurde kappertjes en rucola * 
Bruschetta’s met verschillende toppings * 
Antipasta met verschillende soorten vleeswaren en kaas soorten 
Bresaula met vijg en Parmezaanse kaas  
 
Warm: 

‘Melanzane’ – gegrilde aubergine met tomatensaus en Parmezaanse kaas * 
Truffelrisotto met paddenstoelen * 
Gnocchi met zalm, spinazie en witte wijn roomsaus * 
‘Caponata’ – warme groenten mix met gehaktballetjes en zoetzure tomatensaus * 
‘Saltimbocca alla Romana’ – kalfsvlees met pancetta en salie 
Linguine met zeevruchten en artisjok 

Dessert: 

Tiramisu * 
Panna cotta met verse vruchten * 
Mini Scroppino (ook non alcoholisch te bestellen) * 
‘Semifreddo’ met pistache en caramel 

 

 

(prijzen ex btw) 
 (een Italiaanse buffet wordt geserveerd voor groepen vanaf 30 personen) 



 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

    

 BBQ € 39,50  

 

Brood en salades 

Brood met verschillende dips 
Groene salade van het seizoen 

 
Vlees & Vis & Vegetarisch 

Kippendij saté met huisgemaakte saté saus 
Mini hamburgers met toppings naar keuze 
Vis van het seizoen met bijpassende saus 
Spitskool met Pierre Robert kaas 
Gevulde portobello met Bleu d'Auvergne 
Geroosterde groenten van het seizoen 
Geroosterde maïs met zoute boter  
Verse friet met mayonaise 
 

Zoet 

Italiaans schepijs 
Panna cotta met vruchten 

 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

(prijzen ex btw) 
Onze BBQ is te bestellen vanaf 30 personen. Mocht het weer onverhoopt een BBQ niet toelaten dan 

zullen we alles in buffetvorm uitserveren. 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

(Brioche, blini’s en fingerfood items zijn te bestellen vanaf 20 stuks) 
 

 
Borrelhapjes Rosarium  
Prijzen per stuk tenzij anders aangegeven 
 
Bitterballen en meer.. 
 
Holtkamp bitterbal van draadjesvlees met mosterd   € 1,50  
Ambachtelijke vega bitterbal met mosterd v    € 1,50  
Hollandse kaastengel met chilisaus v     € 1,35  
Vegetarische mini loempia v      € 1,35  
Krokante kip met hoisin       € 1,35  
Vegan samosa met witte kool en kerrie v     € 2,50  
Garnalen kroket van Holtkamp met citroenmayonaise   € 4,00  
 
Getoaste brioche met topping 
 
Brioche met geitenkaas crème en walnoot v    € 2,50  
Brioche met tomaat en basilicum v      € 2,50  
Brioche met hummus en gegrilde groente v    € 2,75   
Brioche met artisjok en aïoli v      € 2,75  
Brioche met gerookte makreel en citroenmayonaise   € 2,95 
Brioche met zalm rillettes en oosterse dressing    € 2,95  
Brioche met vitello tonnato en kappertjes     € 2,95  
Brioche met lende van rund chimichurri en koriander   € 2,95  
Brioche met Indische kip met huisgemaakte kerriemayonaise  € 3,25  
 
Blini’s  
 
Blini met feta mousse en gepekelde rode ui v    € 1,95 
Blini met waldorf, truffel en gepekelde rode biet v   € 2,50 
Blini met bresaola met zoetzure nectarine     € 2,75 
Blini met gerookte zalm, radijs en wasabi mayonaise   € 3,50  
Blini met rivierkreeftjes en crème fraîche     € 3,50  
Blini met BBQ pulled pork met hoisin     € 3,50  
   
 
Luxe fingerfood 
 
Yakitori spiesje met bosui en hoisin     € 2,50 
Soesje gevuld met zalm mousse en bieslook    € 2,75 
Puntzak met verse friet en mayonaise v     € 3,50 
Gamba spiesje met chimichurri en peterselie mayonaise   € 3,95 
Ambachtelijk gemaakte mini quiche met seizoensgroenten v  € 4,50  
Mini hamburger met BBQ saus (v optie mogelijk)    € 4,50  
Mini poke bowl met sushirijst en tonijn (v optie mogelijk)  € 4,75 
Baobun gevuld met kip ketjap, peper en zuur (v optie mogelijk) € 4,75  
Mini broodje bapao met kip en kerrie      € 4,75 
Empanada roti masala v        € 4,75  
    
   
Statafelhapjes 
 
Luxe noten melange/zoute koekjes/kaasstengels v    € 2,95 per persoon 
Groentechips v        € 4,00 per portie 
Cruditée met yoghurt muntdip v      € 6,50 per portie 
 


